
vida Sustentable 
Orgánico &  

          Regenerativo

Pabellón  

Organizador

Día 1

Networking con 
Chef Carlo Von  
Mühlenbrock   
       

Pabellón 

12:00pm -12:15pm Entrevista 
Empresa Mi Jardín Secreto 
por Chef Carlo

12:30pm -12:45pm Entrevista con Chef Carlo
Alex Sawady Prochile

14:00pm -14:15pm Entrevista con Chef Carlo
Empresa OIA (Organización 
Internacional Agropecuaria) 
 

14:30pm -14:45pm Presentación
Chef Juan Quiñeman
y su Nuevo Recetario 
 

15:00pm -15:15pm Entrevista con Chef Carlo 
Empresa Unibag

15:00pm -16:00pm Presentación de Empresa 
Empresa Origen 
Nativo (30�mins)

16:00pm -16:45pm Espacio Comercial de 
(15�mins)

17:00pm -17:30pm Presentación de 
Empresas de Ecocert 
(30�mins)

17:30pm -18:00pm Espacio Comercial de 
(15�mins)

Show de Cocina
Orgánico y 
Regenerativo   

       

Pabellón 

11:30am -12:00pm Apertura- Cocina Interactiva
Chef Carlo Von 
Mühlenbrock 

12:00pm -13:00pm Show de Cocina
Chef Alfonso Cifuentes

13:00pm -13:30pm Conversatorio
¿Chile es un país que 
consume alimentos 
saludables?

14:00pm -15:00pm Show de Cocina
Chef Roberto Soto

16:00pm -17:00pm Show de Cocina
Chef Victor Quelopana

Moderador: Chef Carlo Von Mühlenbrock .
Participan: FuturoCoop - Origen Nativo - 
Tesoro del Bosque - CLAC Comercio Justo - 
Ceibos Group   

30- Septiembre
Martes

11:00am -11:15am
Apertura Pabellon AOA 
(Rodrigo,Geraldine

11:30am -12:15pm Conversatorio

12:45pm -13:00pm Podcast AOA Chile tv
Empresa OIA (Organización Internacional Agropecuaria)

14:00pm -14:15pm Podcast AOA Chile tv
Empresa CLAC Comercio Justo

15:00pm -15:45pm Conversatorio AOA Chile tv 
Ganaderia Regenerativa y 
Oportunidades del Mercado Nacional

Podcast AOA Chile tv
Empresa Ceibos Group

17:00pm -17:15pm Podcast AOA Chile tv
Kume Ilekawt Banqueteria 

Certificación y Regulación Nacional 
e Internacional e Internacional: 

AOA CHILE y Chef Carlo 
Von Mühlenbrock

Modera Sr. Claudio Cárdenas | Ecocert (Sr. Henrich Neisskenwirth) - OIA 
(Sr. Pedro Landa)-  Srta. Mylene Jareño (Organización Corazón 
Orgánico de Paine), Srta Eliana�Moreno�(Unibag)

Moderador: Efecto Manada (Isidora Molina). Expositores 
Internacionales: Cerro Azul (Carolina Schmidt) - Koterra (Pablo 
Rosales). Expositores Nacionales: La Reserva (Cristobal Parot).  

14:15pm -14:30pm Podcast AOA Chile tv
Chef Alfonso Cifuentes

15:45pm -16:00pm Podcast AOA Chile tv
Chef Roberto Soto

17:30pm -17:45pm Podcast AOA Chile tv
Victor Quelopana 

16:30pm -16:45pm Podcast AOA Chile tv
Empresa Abastible  
Moderador: Rep. Corporación Piscos de Atacama 
(Jahdiel Bejáres de Pisco Paitanas) 

Podcast &
Conversatorio 
AOA CHILE TV   

       

Pabellón 

16:00pm -16:15pm

17:15pm -17:30pm Podcast AOA Chile tv
Empresa Abastible  
Moderador: Gte Cooperativa Apihuasco - Miel 
Colmenares (Yahir Rojas)  

"Estofado de cordero con miel 
y cedrón acompañado con 
quinoa, vegetales organicos 
con digueñes y tierra de 
cochayuyo"

"Lomo liso, en costra de llaita y 
pimienta, con papas nativas 
en provenzal andino y chips 
crocantes de caramelo"


