
vida Sustentable 
Orgánico &  

          Regenerativo

Pabellón  

Organizador

Show de Cocina
Orgánico y 
Regenerativo   

       

Pabellón 

15:00pm -16:00pm Cata de Vinos
Empresa CLAC Comercio Justo  

13:00pm -14:00pm

Show de Cocina
Chef Alonso Barraza
Preparación: Networking con 

Chef Carlo Von  
Mühlenbrock   
       

Pabellón 

11:45pm -12:00pm Entrevista con Chef Carlo 
Piero Ecoproductos

12:30pm -12:45pm Entrevista con Chef Carlo
Empresa SAG (Servicio Agrícola
Ganadero)

14:00pm -14:15pm Entrevista con Chef Carlo
Empresa CLAC Comercio Justo 
 

14:15pm -15:00pm Espacio Comercial
(15�mins) 

12:00pm -13:00pm

Conversatorio

16:00pm -17:00pm Show de Cocina
Chef Juan Quiñeman
Preparación:

17:00pm -18:00pm Show de Cocina
Chef Jorge Quizhpe
Preparación:

Chef Carlo Von  Mühlenbrock
+ Marca Abastible. 
“Denominaciones de 
Origen�de�Huasco”.

11:30pm -11:45pm Entrevista con Chef Carlo 
Empresa Abastible

12:00pm -12:15pm Entrevista con Chef Carlo
Empresa Ceibos GroupShow de Cocina

Chef Diego Bustos
Preparación:

14:00pm -15:00pm

Día 2
01- Octubre
Miércoles

Moderador: AOA CHILE (Geraldine Olmedo). Expositores 
Internacionales: El Alamo Orgánico (Diana Ibaceta) - 
Huerto Pro (Patricio Polanco). Expositores Nacionales: 
Huertorganic SpA (Juan Pablo Infante).   

Moderador: SNA Brasil (Sylvia Wachsner). Expositores 
Internacionales: BTO Digital (Carlos  Betancour). Expositores 
Nacionales: CLAC Comercio Justo (Carlos Zuastegui) 
Sr. Ignacio Fuentes (Consultor en Identidad Institucional)

11:00am -11:45am Conversatorio

12:15pm -12:30pm Podcast
Empresa Ecocert

15:00pm -15:45pm Conversatorio 
E-Commerce Digital y Marketing:
Del Campo a la Nube

Podcast
Empresa SAG y CLAC Comercio Justo

17:00pm -17:15pm Podcast
Empresa Origen Nativo 

Casos de Éxito en Producción
Sustentable, Orgánico y 
Regenerativo

14:00pm -14:15pm Podcast
Empresa FuturoCoop

15:45pm -16:00pm Podcast
Chef Diego Bustos

16:45pm -17:00pm Podcast
Empresa Abastible  
Moderador: Pte. del Comité de Aceite de Oliva 
con Denominaciones de Origen (Daniela G. de 
Payantume). 

Podcast &
Conversatorio 
AOA CHILE TV   

       

Pabellón 

16:15pm -16:30pm

14:30pm -14:45pm Podcast
Chef Alonso Barraza

Moderador: SAG (Claudio Cárdenas)- CLAC (Catalina Jaramillo).  

17:15pm -17:30pm Lanzamiento página Web
Santiago Nativo

17:30pm -17:45pm Podcast
Chef Juan Quiñeman 

17:45pm -18:00pm Podcast
Chef Jorge Quizhpe 17:00pm -17:30pm Presentación de Empresa

Futurocoop (30�mins)
17:30pm -17:45pm Espacio Comercial de 

(15�mins)

15:00pm -15:30pm Presentación de Empresa
Unibag (30�mins)

"Cordero marinado en chicha 
de manzana miel y ajo chilote , 
acompañado con papas con 
luche y nalcas asadas a la 
mantequilla de cilantro"

"Meli Witran Mapu” (Los 
Cuatro Puntos de la Tierra) el 
plato recoge productos nobles 
de la Araucanía de mar a 
cordillera"

 "Estofado Campesino de 
Ternera y Lupino"

"Cremoso de lenteja y quinoa con filete 
al cilantro  y salsa  de jamaica miel"

16:00pm -16:45pm Lanzamiento página Web
Santiago Nativo


